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LISTE DE PRIX c
UN SITE INTERNET, ADAPTE SPECIALEMENT POUR QUE VOTRE COMMANDE EN LIGNE SOIT Prix en CHF
SIMPLIFIEE A UEXTREME. TVA incluse

» Tous les vins proposés sont sélectionnés par une commission professionnelle de dégustation.
»  Par commodité, ils sont généralement logés en cartons d’origine de 6 bouteilles.
» lIs sont cependant disponibles a la bouteille, sauf si le prix est indiqué au carton/caisse.

VALAIS : La gamme toujours aussi qualitative du Domaine de la Sarvaz, les vins de Sandrine Caloz, meilleure vigneronne BioSuisse 2019 et ceux du
Domaine des Crétes a Sierre, classé dans les 150 meilleurs vignerons Suisse par le Gault & Millau.

1. Fendant 2025, Valais, Sandrine Caloz, une belle typicité minérale, frais et gourmand sur les agrumes et les fruits blancs. 14.- Bio
2.  Muscat sec 2025, Domaine de la Sarvaz, tout en fraicheur et d’une belle pureté aromatique, bouche bien équilibrée, Délicieux ! 17.-

3. Marsanne blanche 2025, Domaine de la Sarvaz, légérement douce sur des notes exotiques. Bouche d’une infinie gourmandise. 19.50
4. Petite Arvine 2024, Valais, Dne des Crétes, frais, ample et délicat sur la rhubarbe et d’'un équilibre parfait, un vrai régal, TOP. _ 19.50
5. Paien 2025, Valais, Dne des Crétes, son élevage sublime son aromatique, la bouche est pure, élégante et soyeuse. 20.50
6. Déle « La Mourziere » Sandrine Caloz 2025, nez intense de griottes, |légérement épicé, la bouche est fraiche et ample. 17.- Bio
7. Pinot Noir 2024 Domaine de la Sarvaz. Un subtil élevage en fat de chéne pour lui apporter rondeur et gourmandise ! Une réussite.  19.50
8. Humagne rouge 2023 Dne des Crétes, suave, gourmand, aux ardbmes de fruits confiturés, et de vanille, trés subtil. 23.-

9. Syrah « La chatelaine » 2023 Domaine de la Sarvaz, aux notes épicées de poivre noir, la bouche est sanguine et charpentée. 23.50
10. Cornalin 2025, Sandrine Caloz, fruits noirs, épices et fleurs séchées au nez. La bouche est souple, ample et bien équilibrée. 25.- Bio

VAUD : Le Domaine Blondel avec une nouveauté, un Saint-Saphorin !

11. Epesses, « La Perle », Domaine BLONDEL, 2021, Label Or Terravin, un Chasselas riche, gourmand avec une belle minéralité. _ 15.50
12. Saint-Saphorin « Pré-lyre » 2025, Domaine BLONDEL, tout en fraicheur, avec une belle tonicité aux notes de fruits blancs. 16.90

GENEVE : Le toujours autant apprécié Chasselas du Domaine des Rohis et le Domaine des Lolliets a Soral.

13. Chasselas 2025, Dne des Rothis, trés subtil et frais. Bouche gourmande, rafraichissante, aux arébmes de fleurs blanches. 10.-
14. Kerner 2025, Domaine des Lolliets a Soral, aromatique gourmande et exotique, bouche ample, suave avec une belle fraicheur. 15.90

15. Garanoir 2024, Dne des Lolliets, un joli fruit, bien mar sur la framboise, la pivoine et les épices, la bouche est gourmande et subtile.  16.-

GENEVE : Cette année, le CDE a décidé de vous proposer sa propre gamme de vin ! Issu d’une sélection parcellaire a Soral et d’un travail d’orfévre,
notre cenologue Ugo a vinifié 3 cuvées en Vin de Pays Suisse, reflétant la Convivialité, la Densité et I’'Equilibre !

16. Ass. blanc 2025, Viognier et Chenin blanc, élevage en amphore, aux notes de poire, de fleurs blanches, salin et gourmand. ___ 18.-
17. Merlot 2025, millésime solaire pour un vin suave et trés gourmand aux notes de fraises écrasés et de fleurs séchées. 20.-
18. Cabernet franc 2023, un élevage de 3 ans en barrique, la bouche est en velours, d’un équilibre parfait et des tanins en dentelle. 25.-
19. Coffret triptyque « CDE », avec une bouteille de chaque, le cadeau idéal pour faire découvrir le club a vos amis ! 69.-

TESSIN : MATASCI Fratelli, la valeur tessinoise la plus sire.

20. Merlot GERONIMO 2023, MATASCI, aux notes de framboises mares, d’épices douces et bien structuré aux tanins soyeux. __ 18.50

ALLEMAGNE : LA Référence dans la production de grands Riesling, le Domaine Von Volxem, sur I’appellation Mosel-S-Ruwer.

21. Riesling « Saar » 2023, un nez typique sur des notes pétrolées et d’agrumes, la bouche est parfaitement équilibrée, Une réussite. 19.50

LOIRE : Deux AOC, Un cépage roi, le Sauvignon blanc ! Nous vous proposons deux styles bien différents sur Pouilly fumé, TERRE AUX ETOILES avec
un profil plus délicat et minéral et LACHER PRISE au profil plus rond, gourmand et suave.

22. Pouilly fumé « Lacher Prise » 2025, Dne Pabiot, plus riche, plus gourmand, notes de litchi, de coing, un REGAL ! Méd. OR. 15.90 Bio
23. Sancerre blanc 2024, Prieur & fils, belle vivacité tout en fraicheur et salinité. Aromatique intense sur les fruits exotiques. 18.50 Bio
24. Pouilly fumé « Terre aux étoiles » 2024, Dne Pabiot, voluptueux, aux notes de fruits blancs, de fleurs fraiches, tout en délicatesse. 19.90 Bio




CIDRE :

25.

Cidre BRUT bouché de Bretagne « Val de Rance », 100% pommes a cidre, alcool 4,5%.

VALLEE DU RHONE : Une région au profil de vins diversifiés et trés appréciés, au Nord, le cépage s’exprime en solitaire : pureté du fruit, finesse et

équilibre des arémes. Au Sud, I'assemblage est de rigueur, a base majoritairement de Grenache, vins concentrés et puissants !

Clairette de Die, Cuvée Chambéran, mousseux fruité et Iégérement doux, idéal pour les fétes | Médaille Grand Or Paris.

Mas du Petit Azégat BLANC 2025, IGP Pays Gard. Rolle, Muscat et Gewurztraminer, trés frais et aromatique.
Le Fruit Défendu 2025, VDF, Chardonnay ample et minéral avec une belle tension, il n’a pas a rougir de la Bourgogne !
Viognier 2025, Chateau St Estéve, ce Cote du Rhdne 100% Viognier impressionne par sa pureté et son élégance, un TOP ! __

Mas du Petit Azégat 2024, LE TOP du CdE ! Toujours aussi équilibré entre puissance et gourmandise. OFFRE « 11 +1 »
Cotes-du-Rhéne 2023, Dne La Soumade. Dominance de Grenache, cette cuvée se veut élégante et suave, un vin de plaisir. _
Mas des Bressades 2024, AOP Costieres de Nimes, ample, puissant sur les fruits noirs confiturés, un vrai régal !
Cotes-du-Rhone Villages 2024, Domaine La Solitude, gourmandise pure, aux notes de fruits rouges confiturées.

Les Ribes du Vallat 2023, AOC Ventoux, Chateau Juvenal, trés bel équilibre, bouche ample et tanins d’'une belle finesse, un TOP.

Lirac 2024, « Les Roques », Domaine de la Solitude, vin au plaisir immédiat, tout en élégance, suave et fruité. _ |OFFRE « 11 +1 »
Rasteau 2023, Domaine La Soumade, vin gourmand et plein de plaisir. Bouche riche, bien équilibrée. OFFRE « 11 +1 »
Cairanne « Les travers » 2024, Domaine Brusset, un vin complexe et tout en rondeur, aux notes mentholées. _ |OFFRE « 11 + 1 »
Cotes du Rhone Grande Réserve 2022, Chateau St Estéve. Coup de coeur de la dégustation, puissance, amplitude et équilibre.
Vacqueyras 2024, « ORA », Dne La Verde. Puissant avec une finesse des ardmes et un joli potentiel de garde.

Rasteau 2024 « La Bastide », Domaine Brusset, un vin charmeur, racé et plein de gourmandise sur les fruits noirs. Coup de cceur !
Gigondas 2025, Dne de la Fourmone, tout en finesse, un fruité élégant sur des notes de garrigue et d’épices douces.

Crozes Hermitage 2024, Dne du Murinais, pure Syrah, vin suave, puissant aux arémes délicats de violettes et de poivre.
Chateauneuf-du-Pape 2020, Dne de la Solitude, un touché de bouche en velours, finesse et richesse. A boire et a garder ! __
Cote-Rétie « Ampodium » 2023, René Rostaing, une Syrah puissante et suave, les tanins sont soyeux, I'équilibre est parfait !__

Vin Doux Naturel Grenat, 50cl, Dne La Soumade. Grenache muté sur grains, idéal avec les desserts, le foie gras et le chocolat.

BOURGOGNE : Des blancs parmi les plus belles expressions du Chardonnay. Le Pinot noir lui, allie élégance et puissance.

46.
47.
48.

Macon Village « Petites pierres » 2025, JADOT, tout en fraicheur et gourmandise, ce Chardonnay séduit par son équilibre.
Rully blanc 2023, Louis Jadot. un chardonnay suave, riche, une belle entrée dans les Grands Bourgognes blancs.
Pouilly Fuissé 2023 Domaine J.A Ferret, nez intense et gourmand, la bouche est minérale, ample, aux notes vanillées et salines.

Bourgogne Céte d’Or 2023, JADOT, sur des notes de cerise, groseille et de cannelle avec une belle rondeur.
Mercurey rouge 2024, JADOT, bouquet floral de violette et de rose, souple, gourmand et charpenté, tanins trés fins.

Santenay « Clos de Malte » 2023, JADOT, un joli fruit, rondeur et équilibre parfait, finale élégante sur la griotte.

Gevrey Chambertin 2023, JADOT, puissance et délicatesse, aux notes de fruits noirs, d’épices et un toucher trés soyeux ! __
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BORDELAIS : des Bordeaux toujours prét a étre déqustés, aux rapports Q/P délicieux ! Le Retour du Chateau Haut Chaigneau et une nouveauté élaborée

53.
54.

par le « WineMaker » de Pétrus, Hyon La Fleur !!

Chateau Tour Mirambeau BLANC 2025, Entre-deux-Mers, plein de minéralité et des notes exotiques, frais.
Chateau PUDRIS 2023, 100% Sémillon, des vignes agées de plus de 80 ans donnent un vin élégant, minéral et gastronomique.

Chéateau Tour Mirambeau L’ONDE 2025, un Cabernet franc sans soufre, juteux, frais et croquant ! TOP ! OFFRE « 11 +1 »
Chateau PUDRIS rouge 2023, Bordeaux, assemblage élégant et équilibré, une belle matiére déja soyeuse !

Chateau de Fontenille AOP Cadillac 2022. Merlot et Cab sauvignon s’unissent apres un élevage de 18 mois, une réussite.
Chateau La Croix Chaigneau 2022, Lal de Pomerol. Petit frére du fameux Haut Chaigneau, frais, fruité et prét a déguster. ___
Chateau Bonneau 2023, Montagne St Emilion, propriété du « winemaker » de Pétrus, dominance de Merlot, juste superbe !
Chateau Haut Chaigneau 2019, Lal de Pomerol. LE RETOUR, toujours aussi suave, structuré et équilibré, un vrai régal.
Chateau Hyon La Fleur 2021, AOP St Emilion. Aussi propriété du « winemaker » de Pétrus, sans doute le meilleur 2021 dégusté !

GRANDS CRUS EN CAISSES BOIS : en vente a la bouteille ou en caisse bois d’origine de 6 (prix indiqué a la bouteille, TTC)

62.
63.
64.

Chateau Labégorce 2021, Margaux. (pour info, caisse bois dorigine de 6 bt) alabt.
Chateau Chasse Spleen 2021, Moulis. (pour info, caisse bois d’origine de 6 bt) alabt.
Chateau La Pointe 2021, Pomerol. (pour info, caisse bois d'origine de 6 bt) alabt.
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VOUS TROUVEREZ AUSSI SUR NOTRE SITE, DES OCTOBRE, UNE LISTE DE QUELQUES GRANDS BORDEAUX PRESTIGIEUX POUR

LESQUELS NOUS DISPOSERONS DE QUELQUES CAISSES BOIS.
Pour en prendre connaissance et pour compléter votre commande avec ces articles, voir www.CdE.ch, SVP.

LANGUEDOC-ROUSSILLON : Une région qui propose de plus en plus de vins biologiques, le climat aidant. Les assemblages a base de Syrah, Grenache

65.
66.
67.

68.

et Mourvédre sont d’une grande pureté aromatique, entre puissance et équilibre.

Préjugés Blanc, 2025, VDF, Maison Ventenac, un joli Chardonnay, élégant, frais, salin avec un subtil élevage en demi-muids. _
Ch. Puech Haut Argali blanc « Winter Edition » 2025, tout en fraicheur et aromatique, un vin qui en redemande.
Candide 2022, M. Ventenac, VDF. Un trés grand Chenin blanc, aux notes de fruits blancs et de fleurs, idéal sur la table a Noél.

WATUSI rosé, Ch. Puech Haut 2025, un délicieux Camargue rosé, alliant fraicheur et salinité. IOFFRE « 11 + 1 »

Le Paria 2025, Maison Ventenac, Grenache, plein de fruit, trés juteux aux notes de fleurs séchées, un vrai régal, TOP !

Les Darons 2024, AOP Languedoc, Jeff Carrel,100% Grenache v. vignes, tout en rondeur et concentration, un bel équilibre.__
« Elle & Lui » 2025, Dne DesHenry's, Cotes de Thongues. Ass. de Syrah et Carignan en macération carbonique, frais et équilibré.
Fontbories 2023, Corbiéres, Cuvée « Sensation », toujours au TOP, une aromatique délicate et une bouche suave, en dentelle _.
Le Cartésien 2025, Maison Ventenac. Une syrah en grappes entiéres, pure, élégante et gourmande a souhait, un régal.
La Closeraie 2024, Faugeéres, Abb. Sylva Plana, un joli fruité, élégant et un tanin déja soyeux. OFFRE « 11 + 1 »
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75. Dne du Clos de Fées, Les Sorciéres 2025, éclatant d’énergie, sur les fruits frais. La bouche est dense, tanins fins et soyeux. _
76. Ch. Puech Haut Prestige rouge 2022, Languedoc, puissance, amplitude et équilibre avec une belle fraicheur._ |[OFFRE « 11 + 1 »
77. Le loup du Pic 2024, Pic St Loup, profond et intensité aromatique sur les baies noires. [OFFRE « 12 bts = 1 mag offert »|
78. La Puritaine 2021, Maison Ventenac, VDF. Une syrah fraiche, élégante avec un subtil élevage en jarres terres cuites.

16.- Bio
16.90
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ITALIE : Quelques trés belles nouveautés chez Paolo Manzone, La Battistelle et sur les appellations Etna et Primitivo des Pouilles. Un petit nouveau en

Vénétie avec un Amarone divin. Et bien entendu les classiques LIANO et SANGIOVESE RISERVA toujours autant appréciés.

79. Roero Arneis DOCG 2025, Paolo Manzone, a I'aromatique sur les agrumes, tres subtil, une bouche ample et saline.
80. Soave Classico DOC 2024, La Battistelle, 100% Garganega, aux notes délicates de fleurs et de fruits blancs, belle rondeur, TOP.

81. Etna DOC Bianco 2025, « Mofete », Palm. Constanzo. Dominance de Carricante, un vin minéral, aux ardbmes salins. Coup de cceur.

82. NovaPalma Primitivo 2024, IGT Puglia. Un vin de pure gourmandise, aux notes confiturées, expressif et délicieusement addictif.
83. Valpolicella Classico DOC, Begali. Un vin équilibré aux notes d’épices douces, de fruits noirs et un tanin soyeux.

84. Primitivo « Fiore de vigna » 2025, IGP Pri. Salento, Paololeo, riche et expressif, avec une belle matiére tannique, un grand Primitivo.

85. Barbera d’Alba 2025 « Ruja », Paolo Manzone, un vin subtil, 'aromatique est délicate sur les baies rouges et les épices.

86. Chianti Colli Sensi DOCG 2024, Fatt. Fontalpino. Un Chianti sur le fruit, gourmand au profil trés séducteur.

87. Sangiovese di Romagna 2023, RISERVA, Cesari, aux notes élégantes de cacao et de café, la bouche est gourmande, un régal !
88. Etna DOC Rosso 2023, « Mofete », Palm. Constanzo. La bouche est ample, suave, le Nerello Mascalese dans toute sa splendeur.
89. Langhe DOC Nebbiolo, 2023, Garesio. Un vin élégant, puissant mais charmeur. Le Nebbiolo exprime son potentiel juteux.
90. LIANO rouge 2023, IGT Rubicone, Cesari, la toute grande classe, toujours trés équilibré et en dentelle.
91. Amarone della Valpolicella DOC Classico 2022, Begali, un vin ample et gourmand aux notes de fraises écrasées et de cacao.
92. Do Ut Des 2021, IGT Toscane, Fatt. Fontalpino. Assemblage de Merlot Cab sauvignon, une merveille. Coup de coeur !

93. Barolo DOCG 2018 « Gianeta », Garesio, un Nebbiolo tout en finesse et subtilité, avec un millésime qui se déguste trés bien.____

Espagne : Des valeurs sires avec le Rioja, Marques de Caceres, délicieux !

94. Rioja 2022 ROUGE Crianza, Marques de Caceres, LE classique, tout en élégance et fraicheur. OFFRE « 11 + 1 »
95. Rioja 2020 ROUGE Reserva, Marques de Caceres, le Haut de gamme, la puissance dans un gant de velours !

CHAMPAGNE : Le toujours autant apprécié, Champagne DEUTZ, avec des prix dégressifs.

96. DEUTZ Brut Classic, un champagne élégant de classe qui fait partie des meilleurs et des plus prestigieux. Jusqu’a 5bts
97. DEUTZ Brut Classic. De 62 11 bts
98. DEUTZ Brut Classic. A partir de 12bts et +
99. DEUTZ Brut Rosé, aux notes de fraises fraiches avec une bulle fine et élégante. Jusqu’a 5bts
100. DEUTZ Brut Rosé. De 6 & 11bts
101. DEUTZ Brut Rosé. A partir de 12 bts et +
102. DEUTZ Brut Millésimé 2019, plus gastronomique et suave. Idéal pour I'apéritif et les repas de fétes. la bt.
103. DEUTZ Brut Classic, en grand format, idéal pour les fétes ! MAGNUM
104. DEUTZ Blanc de Blancs 2019, 100% Chardonnay, fin, gourmand et une finesse de bulles délicieuse. [MAGNUM|

ALCOOLS : Une nouveauté artisanale et Suisse, un Limoncello délicieux et intense et une base Spritcello pour faire des cocktails !

105. PORTO rouge ROYAL OPORTO, 19°, 100 cl. Mise en bouteille d’origine, authenticité garantie. le litre

106. SPRITCELLO 70cl, apéritif local citronné pour réinventer la recette du Spritz | Moins sucré que I'’Apérol et plus gouteux ! Méd. OR
107. EAU-DE-VIE de Coing du Tessin 37.50cl, Famille Bianchi, récolte artisanale et distillation familiale.
108. LIMONCEFLO 50cl, en étui. Liqueur d’exception a base de citrons de la Céte Amalfitaine et d’'un savoir-faire Suisse ! Méd. OR _
109. ABRICOTINE de Saxon, Valais, 50 cl, production artisanale selon une méthode naturelle intégrée. Eau-de-vie issue uniquement
de la distillation de la propre récolte du verger de Bernard Dupont.
110. Chateau Laubade BAS-ARMAGNAC V.S.0.P., 6 ans d’age, bouteille 75 cl. avec étui.

Pour les autres millésimes «anniversaire» voir www.CdE.ch ou au verso du bulletin de commande imprimé.

Miels, Vin cuit et Vinaigre : Les miels de la Famille Bianchi au Tessin, des miels artisanaux et Bio !

111. Pot 250 gr, miel d’Acacia. Assez doux, sucré aux notes florales. Miel liquide a la couleur plutét pale, assez léger en bouche.
112. Pot 250 gr. miel de Tilleul. Saveurs fraiches, mentholées et citronnées. Miel de couleur ambré, texture plus dense.
113. Pot 250 gr. miel de Chataignier. Miel plus puissant et persistant. Trés apprécié avec les fromages, de couleur foncée.

114. Vinaigre biologique de vin rouge aux herbes aromatiques du Tessin. 37.50cl.

115. Litre de vin cuit de poires, artisanal, 1% qualité, pour faire de savoureux gateaux.

Cardons genevois :

116. Bocal de 500 gr. net de CARDONS « argentés épineux de Plainpalais » AOC, Pierre Boehm, précuits, stérilisés, préts a 'emploi.

Cenovis : un produit culte...trés riche en vitamine B1 et donc excellent pour le moral !

117. Boite de 200 gr. CENOVIS tradition.
118. Boite de 1kg CENOVIS tradition.
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Chocolats de qualité supérieure : Chocolats ROHR, chocolatier-confiseur artisanal de Carouge.

119. Pochette 100gr tranches d’oranges enrobées de chocolat. 17.-

120. Boite 150 gr net Truffes au Champagne 12 pces. 30.—
121. Boite 290 gr net Poubelles de Genéve, 16 pieces, la spécialité des Chocolats Rohr. 42—
122. Boite 240 gr net PAVES de Genéve, 32 piéces, selon la recette originale de 1936, I'authentique. 43.—

Confiserie : pour votre plaisir ou vos petits cadeaux de Noél « utiles »

123. Pain d’épice 200gr au miel, tranché. 8.50
124. Sachet de 130 gr. net Amandes enrobées de chocolat noir. 14.50
125. Boite métal de 220 gr net de Pates de Fruits, délicieuses pates de fruits confiseur. 17.-
126. Boite losange de 220 gr nets de Calissons d’Aix, calissons de Provence traditionnels, extras fins. 24.50
127. Boite de 250 gr. net Batonnets aux oranges confites et enrobés de chocolat noir. 29.50
128. Panettone artisanal Classic, 500 gr, Loison, avec raisins secs, oranges de Sicile et Cédrat. 30.-
129. Pandoro artisanal Nature, 1kg gr, Loison.Beurre frais et vanille Bourbon de Madagascar. 39.-
130. Coffret 320 gr Marrons Glacés SABATON, 16 piéces. 55.-

Champignons :

131. Bocal verre 15gr Trompettes séchées, cueillis en France, sauvages. 13.-

132. Le sachet 100 gr de Morilles sauvages, séchées a l'air libre naturellement, sans tige, 1°" choix, calibre 3-6 cm, récolte 2020. 46.-

133. Truffe noire brossée 33 gr, 100% Melanosporum. 70.-
Caviars :

134. Boite de 50 gr. Caviar Acipenser Schrencki, une exclusivité Planet Caviar, croquant et ferme, aux notes beurrées. 105.-

135. Boite de 50 gr. Caviar Black Osciétre Italie, grain souple, qui éclate en bouche, notes iodées et Iégérement sur la noix. 125.-

136. Boite de 50 gr. Caviar GoldenGrey Uruguay, grain souple, qui éclate en bouche et aux notes de noisettes grillées. 150.-

Foies gras entiers d’oie et de canard : Maison Valette, le savoir-faire familial par excellence, made in Périgord !

137. Bocal traditionnel de 180 gr net Foie gras de CANARD entier mi-cuit. Origine France. 32.-
138. Bocal traditionnel de 300 gr net Foie gras de CANARD entier mi-cuit. Origine France. 47 .-
139. Le CUIT AU TORCHON, 200 gr net Foie gras de CANARD entier mi-cuit, emballé sous vide, présenté dans un torchon 35.-
140. Le CUIT AU TORCHON, 400 gr net Foie gras de CANARD entier mi-cuit, emballé sous vide, présenté dans un torchon, TOP._ 59.-
141. Bocal traditionnel de 180 gr net de Foie gras d’OIE entier mi-cuit. 46.-
142. Blini mini 16pce. 9.50

Saumon et Truite fumés « PLANET CAVIAR » : Elaboration artisanale, prétranché et reconstitué, paré sans la peau, d’une qualité trés fine au gout et trés
réguliere, chair tendre. Egalement le Magret de Canard fumé ! Et nouveauté des Filets de Perches du Léman !

143. Plaque de 500 gr de Saumon ECOSSAIS fumé, prétranché et paré sans la peau. 44 -
144. CCEUR de Saumon norvégien fumé, 250 gr. 45.-
145. CCEUR de Saumon norvégien fumé, 500 gr. 80.-
146. Plaque de 500 gr de Saumon BIO Irlande fumé, prétranché et paré sans la peau. 65.-
147. Plaque de 500 gr de Truite de I’Ain (FR) fumé, prétranché et paré sans la peau. 49.-
148. Boite 125gr Tartare de saumon fumé assaisonné. 16.50
149. Magret de canard fumé Rougié, tranché nature, 90 gr. 15.50
150. Filets de perche du Lac Léman, poche de 1kg congelée (stocks limités). 89.-

Fromagerie ROMANENS a Bulle : Mélange pour fondue « moitié-moitié », sélection CDE avec Jocelyn Romanens.

151. Paquet de 400gr FONDUE MOITIE-MOITIE, Gruyere AOP & Vacherin AOP Fribourgeois, préte a 'emploi, peut-étre congelée._ 14.-

Si une erreur s’était glissée dans ce document imprimé, soit sur un millésime soit sur un prix, elle sera corrigée sur
le site ou vous trouverez donc toujours la derniére liste a jour et valable : www.cde.ch !

N’hésitez pas si vous avez des questions.

Merci d’avance.


http://www.cde.ch/

