
 

Prix en CHF 
TVA incluse 

ACTION DÉCEMBRE 2025 
PROCHAINE ACTION : DÉCEMBRE 2026 

LISTE DE PRIX 

 

UN SITE INTERNET, ADAPTÉ SPÉCIALEMENT POUR QUE VOTRE COMMANDE EN LIGNE SOIT 
SIMPLIFIÉE À L’EXTRÊME. 

➢ Tous les vins proposés sont sélectionnés par une commission professionnelle de dégustation. 
➢ Par commodité, ils sont généralement logés en cartons d’origine de 6 bouteilles. 
➢ Ils sont cependant disponibles à la bouteille, sauf si le prix est indiqué au carton/caisse. 

 

VALAIS : La gamme toujours aussi qualitative du Domaine de la Sarvaz, les vins de Sandrine Caloz, meilleure vigneronne BioSuisse 2019 et ceux du 
Domaine des Crêtes à Sierre, classé dans les 150 meilleurs vignerons Suisse par le Gault & Millau. 

 

1. Fendant 2023, Valais, Sandrine Caloz, une belle typicité minérale, frais et gourmand sur les agrumes et les fruits blancs. _____  13.50  Bio 

2. Muscat sec 2023/24, Dne des Crêtes, pur, racé, aux notes vivifiantes de raisin, de litchi et de rose, un délice. ______________  16.- 

3. Johannisberg 2023, Dne de la Sarvaz, bouche gourmande, tonique et arômes subtils de fruits blancs, une réussite.  ________  18.-  Bio 

4. Petite Arvine 2024, Valais, Dne des Crêtes, frais, ample et délicat sur la rhubarbe et d’un équilibre parfait, un vrai régal, TOP. _  19.50 
 

5. Dôle Royale 2023, Domaine de la Sarvaz, assemblage de Pinot et Gamay, un vin tout en rondeur et plaisir, délicieux. _______  12.90  

6. Pinot Noir « La mourzière » 2024, Sandrine Caloz, nez intense de griottes, légèrement épicé, la bouche est fraiche et ample. ___  16.50 Bio 

7. Syrah 2023, Sandrine Caloz, juteux, aux senteurs de poivre, de pivoine séchée, belle concentration et gourmandise. ________  21.- Bio 

8. Humagne rouge 2023 Dne des Crêtes, suave, gourmand, aux arômes de fruits confiturés, et de vanille, très subtil. __________  23.- 

9. Cornalin 2023, Dne de la Sarvaz, d’une belle concentration aromatique, sur la framboise, les épices, tanins en dentelle.  _____  25.- 

 

VAUD : Le Domaine du Feuillerage à Perroy avec une belle spécialité ainsi que les vins du Lavaux du Domaine Blondel. 

 

10. Féchy 2024, Dne du Feuillerage, tout en fraicheur, avec une belle tonicité, un vin floral parfait pour débuter un repas. _________  12.50 

11. Kerner 2024, Dne du Feuillerage, vinifié « à l’alsacienne » avec un léger sucre résiduel, pour apporter rondeur et gourmandise. __  14.50 

12. Epesses, « La Perle », Domaine BLONDEL, 2024, Label Or Terravin, un Chasselas riche, gourmand avec une belle minéralité. _  15.50 

13. Dezaley, « Côtes des Abbayes », GRAND CRU, 2024, tendre et d'une grande finesse, un vin de gastronomie. Label Or Terravin. __  19.90 

 

GENEVE : Le Domaine des Rothis avec une belle découverte, un Pinotage ! Mais aussi le toujours aussi apprécié Chasselas, un Mousseux genevois du 
Domaine des Lolliets à Soral et un petit nouveau, le Domaine des Curiades à Lully. 

 

14. Chasselas 2024, Dne des Rothis, très subtil, frais, aromatique délicate sur les fruits blancs. Bouche gourmande et rafraichissante. 10.-  

15. Chardonnay 2024, Dne des Curiades, tout en finesse sur des notes fruitées de poire, un toucher de bouche soyeux et frais. ___  14.50  

16. Viognier 2023, Dne des Lolliets, un vin tout en délicatesse sur des notes de pêche de vigne, d’abricot et de poivre blanc. _____  17.- Bio 

 

17. La Rose noire 2022, Dne des Rothis, assemblage subtil de Pinot noir et une touche de Gamaret, suave, élégant et fruité. _____  15.90  

18. Gamaret 2023, Domaine des Curiades, subtil élevage en fût pour apporter un joli toasté, notes de poivres et de cassis intense- _  17.90 

19. Cabernet franc 2022, Dne des Lolliets, puissant, racé aux tanins prometteurs, c’est un vin racé qui ravira les belles tables. ____  19.- Bio 

20. « Régulus » 2021, Dne des Rothis, 100% Pinotage, tout est délicatesse et rondeur, une très belle découverte, délicieux ! Top ! _  25.- 

  
21. La Tendresse à l’état Brut, Blanc de Blancs, Domaine des Lolliets, un mousseux généreux, gourmand, à la bulle élégante.   _  25.- Bio 

 

TESSIN : La célèbre MATASCI Fratelli ! 

 

22. Merlot « Geronimo », 2022 DOC Ticino, dans la pure tradition, ample sur des notes de fruits noires et d’épices. Médaille Argent 2025. 18.- 
 

LOIRE : Deux AOC, Un cépage roi, le Sauvignon blanc ! Nous vous proposons deux styles bien différents sur Pouilly fumé, TERRE AUX ETOILES avec 
un profil plus délicat et minéral et LACHER PRISE au profil plus rond, gourmand et suave.  

 

23. Pouilly fumé « Lâcher Prise » 2022, Dne Pabiot, plus riche, plus gourmand, notes de litchi, de coing, un REGAL ! Méd. OR. ____  15.90 Bio 

24. Sancerre blanc 2024, Prieur & fils, belle vivacité tout en fraicheur et salinité. Aromatique intense sur les fruits exotiques.  ______  18.90 

25. Pouilly fumé « Terre aux étoiles » 2022, Dne Pabiot, voluptueux, aux notes de fruits blancs, de fleurs fraiches, tout en délicatesse.  19.90 Bio 

 

CIDRE : 

 

26. Cidre BRUT bouché de Bretagne « Val de Rance », 100% pommes à cidre, alcool 4,5%. _______________________________  5.95 
 

VALLEE DU RHONE : Une région au profil de vins diversifiés et très appréciés, au Nord, la Syrah s’exprime en solitaire : pureté du fruit, finesse et 
équilibre des arômes. Au Sud, l’assemblage est de rigueur, à base majoritairement de Grenache, vins concentrés et puissants ! 

 

27. Clairette de Die, Cuvée Chambéran, mousseux fruité et légèrement doux, idéal pour les fêtes ! Médaille Grand Or Paris. ____  9.75 

28. Viognier 2023/24, Bruyère & David, petit Condrieu, au fruité intense d’abricot, de pêche et de poivre blanc, une réussite. ______  13.-  

29. Jas de l’Agachet Blanc 2024, Clairette et Bourboulenc, juteux, élégant avec une belle minéralité, bouche ample, une belle bouteille. 18.- 



30. Mas du Petit Azégat 2023/24, le TOP du CdE ! Une belle richesse, une extraction maitrisée, un vin généreux à souhait. Méd. Or. 7.30 Bio 

31. Domaine Brusset 2024, « Les Boudalles », Ventoux, une explosion de fruits rouges, tout en gourmandise et plaisir. __________  9.- Bio  

32. Mas des Bressades 2023, AOP Costières de Nîmes, ample, puissant et ample sur les fruits noirs confiturés, un vrai régal ! ___  9.50  Bio 

33. Côtes-du-Rhône « Laurent B » 2024, Dne Brusset, pur plaisir gustatif, notes de fleurs séchées, d’épices et de fruits rouges mûrs ! 9.90 Bio 

34. Echevin 2023, « CDR Vill. St-Maurice », Dne La Florane, riche, complexe, à l’aromatique florale sur la pivoine et les épices douces. 12.50 Bio  

35. Rasteau 2022, Domaine La Soumade, équilibre subtil, entre maturité et élégance des tanins, une infusion de fruit tout en douceur. 12.50 

36. Lirac 2023 « La Fermade », Domaine Maby, aux arômes de garrigue et de cassis, le bouche affiche un tanin prometteur, déjà souple. 13.- Bio 

37. Vacqueyras 2023, « ÒRA », Dne La Verde. Puissant sur des notes de tabac et de confitures de fruits, la bouche est ample.  _  14.95 

38. Rasteau 2023 « La Bastide », Domaine Brusset, un vin charmeur, racé et plein de gourmandise sur les fruits noirs. Coup de cœur ! 15.50 

39. Cairanne 2023, Domaine Richaud, tout en dentelle et élégance, un grand vin et sans doute l’un des meilleurs de l’appellation. _  18.90 Bio 

40. Gigondas 2022, Domaine La Soumade, un vin élégant, ample avec un fruité intense sur la mûre et les épices douces. TOP ! __  20.50 

41. Crozes Hermitage « Boréal » 2023, Dne Delhome, un nez gourmand, sur les fruits, les épices et le chocolat, très belle réussite.  21.- Bio 

42. Jas de l’Agachet 2024, Carignan Vieilles Vignes, frais, délicat, tout en finesse. La bouche est pure, ronde et prometteuse, TOP !  22.- 

43. Saint-Joseph « Les parcelles » 2023/24, Bruyère et David, une Syrah riche, ample aux notes de fleurs et de poivre.  __________  23.- 

44. Châteauneuf-du-Pape 2023, Dne de la Solitude, déjà souple, soyeux, tanins en velours avec des touches de cacao et de garrigue. 29.50  Bio 

45. Cornas 2021 « Champelrose », Dne Courbis. Une Syrah racée, aux notes d’épices douces, de violette séchée, tout en infusion. _  30.90  

 

BOURGOGNE & BEAUJOLAIS : Cette année, nous vous proposons deux nouvelles appellations en blanc, Pernand-Vergelesses et Bouzeron ! Pour les 
Bourgognes rouges, nous avons voulu offrir des millésimes à maturité sur 2016 et quelques flacons sur 2022 et 2023, plus jeunes mais déjà 
gourmands. 

 

46. Bouzeron Aligoté 2022, Jadot, une belle minéralité, accompagnée d’arômes de citron frais, d’acacia et de miel, un joli vin ! ___  18.90 

47. Pernand-Vergelesses « Clos de la Croix de Pierre » 2023, Jadot, solide, pulpeux c’est un grand séducteur aux notes mûres. TOP !  35.- 

48. Pouilly Fuissé 2023, Domaine Ferret, ample et nerveux, aux arômes de coing, de figue et d’épices douces, une réussite. _____  36.- 

 

49. Moulin à Vent 2023, Château des Jacques, un grand Gamay, plein de gourmandise, de finesse, juteux et concentré.  ________  18.90 
 Pour l’achat de 12 bts de Moulin à Vent 2023, nous vous offrons un magnum du même vin.  
 

50. Savigny les Beaune 2022, Jadot, un vin tout en rondeur et volume, aux notes de framboise, de griotte et de violette, très élégant. 28.50 

51. Mercurey 1er cru « Sazenay » 2022/23, Jadot, charnu, avec une belle finesse sur les petits fruits noirs, les épices et le sous-bois.  28.50 

52. Santenay 1er cru « Beaurepaire » 2016, Jadot, bouquet rappelant les pétales de rose, la pivoine, les griottes, très fin et suave.  _  33.50 
 Pour l’achat de 6 bts de Santenay 1er cru « Beaurepaire » 2016, n’en payez que 5 (la 6ème bt est offerte). 

 
53. Beaune 1er cru « Boucherottes » 2016, Jadot, croquant, sur des notes de fruits rouges, d’humus, de truffes, un vin à maturité.  __  43.90 

 Pour l’achat de 6 bts de Beaune 1er cru « Boucherottes » 2016, n’en payez que 5 (la 6ème bt est offerte). 
 

54. Nuits St Georges 2023, Jadot, vigoureux et corsé, certes encore un peu fougueux, il charme par sa concentration et son velouté. 52.- 
 

55. Santenay « Clos de Malte » 2023, Jadot, souple et intense, il exprime une générosité fruitée. Un format de fête !  ____  MAGNUM 65.- 
 

BORDELAIS : des Bordeaux toujours prêt à être dégustés, aux rapports Q/P délicieux avec une très belle découverte, le Château de Fontenille ! 

 

56. Château Tour Mirambeau BLANC 2024, Entre-deux-Mers, plein de minéralité, une bouche exotique, saline, une réussite ! ____  10.50 
 

57. Baron de Tenney 2020, Haut-Médoc, une belle typicité sur les fruits, les notes de tabac, de menthol. Un vin prêt à être déguster. 8.50 

58. Château de Fontenille « Rouge Tendre » 2024, pur Merlot, tout en douceur, en fruit. L’équilibre est parfait, un vin de plaisir. ____  9.50 Bio 

59. Château de Fontenille « Rouge Passion » 2022, Bordeaux, juteux, sur les fruits noirs, les épices, avec un tanin frais, un régal ! _  10.90 Bio 

60. Château PUDRIS 2022, Bordeaux, un très beau vin, plein de gourmandise, entre concentration et tanins en dentelle ! TOP ! ___  13.90  Bio 

61. Château Tour Mirambeau ROUGE 2018 « Passion » le Grand frère, avec une belle concentration sur un millésime incroyable ! _  14.90 

62. Château Bonneau 2022, Montagne St Emilion, propriété du « winemaker » de Pétrus, dominance de Merlot, juste superbe ! ___  17.50 

63. La Dame de Montrose 2021, St Estèphe, racé, tout en subtilité et élégance, un Grand Vin à un prix imbattable ! __________  31.- 

 

GRANDS CRUS EN CAISSES BOIS : en vente à la bouteille ou en caisse bois d’origine de 6 (prix indiqué à la bouteille, TTC) 

 

64. Frank Phélan 2018, Saint Estèphe, 2nd vin du Château Phélan Ségur (pour info, caisse bois d’origine de 6 bt) __________________  à la bt.  24.50 

65. Château La Lagune 2021, Haut Médoc. (pour info, caisse bois d’origine de 6 bt) _________________________________________  à la bt.  32.50 

66. Château Sociando Mallet 2020, Haut Médoc. (pour info, caisse bois d’origine de 6 bt) ____________________________________  à la bt.   33.- 

VOUS TROUVEREZ AUSSI SUR NOTRE SITE, DÈS OCTOBRE, UNE LISTE DE QUELQUES GRANDS BORDEAUX PRESTIGIEUX POUR 
LESQUELS NOUS DISPOSERONS DE QUELQUES CAISSES BOIS. 

LANGUEDOC-ROUSSILLON : Une région qui propose de plus en plus de vins biologiques, le climat aidant. Les assemblages à base de Syrah, Grenache 
et Mourvèdre sont d’une grande pureté aromatique, entre puissance et équilibre. 

 

67. Préjugés BLANC, 2023, VDF, Maison Ventenac, un joli Chardonnay, élégant, frais, salin avec un subtil élevage en demi-muids.  8.70 Bio 

68. Château Theyron blanc 2024, Propriété de Puech haut, ce 100% Rolle séduit par sa fraicheur, sa longueur et son aromatique. _  18.50 Bio 

 

69. ARGALI, Château Puech Haut ROSÉ 2024, IGP Oc, tout en élégance et fraicheur avec une bouche soyeuse sur les fruits rouges. 14.90  
 

70. Les Darons 2023, AOP Languedoc, Jeff Carrel,100% Grenache, tout en rondeur avec un nez intense de fruits et d’épices ! ___  8.90 

71. Le Paria 2024, Maison Ventenac, Grenache, plein de fruit, très juteux aux notes de fleurs séchées, un vrai régal, TOP ! ______  8.90 Bio 

72. La Muse 2024, Maison Ventenac, Syrah, nez charmeur sur des notes poivrées et chocolatées, bouche ample, généreuse. ____  9.50 Bio 

73. Fontbories 2022/23, Corbières, Cuvée « Sensation », toujours TOP, riche, suave, riche sur des touches chocolatées. _________  9.80 

74. Ab. Sylva Plana « Novices » 2024, Faugères, un fruité intense, élégant, plein de gourmandise. Bouche souple et tout en douceur.  11.50 Bio 

75. Domaine du Clos des Fées « Les Sorcières » 2024, des arômes mûrs, délicats avec une bouche pleine de gourmandise, un régal. 15.50 Bio 



76. Château Puech Haut Prestige 2022, AOP Languedoc, la bouche est pleine de jutosité, équilibrée et d’un remarquable équilibre.  16.90 

77. Loup du Pic 2022/23, Pic St Loup, nez profond et intense, sur les fruits noirs très mûrs. La bouche est puissante et suave. ____  17.50 Bio 

78. « Patience » 2020 Maison Ventenac, 100% Cabernet franc avec une belle densité, juteux, frais et tout en équilibre, coup de cœur ! 17.90 Bio 

 

ITALIE : Des nouveautés avec Azienda Sordo dans le Piémont et un très joli domaine dans les Pouilles avec un Primitivo divin ! A noter le grand retour 
du CA Grande de Cesari ! 

 

79. Soave Classico DOC 2023/24, MonteTondo, 100% Garganega, floral sur l’acacias, ample, bouche équilibrée et minérale, TOP !  10.50 

80. Roero Arneis DOC 2024, Sordo, 100% Arneis, nez sur les épices douces, les fruits blancs. Bouche soyeuse, subtile, élégante.  13.50 

 

81. Primitivo Varietali 2024, IGT Puglia, Paololeo, puissant et chaleureux, aux arômes de mûres, de tabac et de chocolat, un REGAL ! 7.50 

82. Barbera d’Alba DOC 2022, Sordo. Un vin aux notes de framboises fraiches, de cassis, puissant, aux tanins prometteurs. _____  11.50 

83. CA Grande 2024, Cesari, LE RETOUR ! Un Sangiovese fruité, gourmand aux notes de fraises écrasées et d’épices. TOP ! ____  11.90 

84. Sangiovese di Romagna 2022, RISERVA, Cesari, arômes mûrs de cassis, de cacao et d’épices, une bouche ample et douce. _   15.90 

85. LIANO rouge 2022, Sangiovese et Cabernet Sauvignon, des tanins soyeux, une bouche gourmande, toujours un régal. ______  25.50 

86. Etna Rosso DOP by Giovanni Rosso 2020, Nerello Mascalese, juteux, frais, tout en délicatesse et aromatique complexe.  ___  28.50 Bio 

87. Barbaresco DOCG 2022, Sordo, un grand Nebbiolo, touché soyeux, racé avec une maturité parfaite, une réussite. __________  28.50 

88. Amarone della Valpolicella DOCG 2018/19, MonteTondo, intense sur les fruits noirs, les épices et le chocolat, une belle richesse.  33.50 

 

Espagne & ARGENTINE : Des valeurs sûres avec le Rioja, Marques de Caceres mais aussi une nouveauté en Ribera del Duero ! 

 

89. Rioja Crianza 2021, Marques de Caceres, un classique, élégant sur des notes d’épices douces de vanille et de cannelle. ____  9.50 

90. PERLITA Malbec-Syrah 2020, Valle de Uco, Mendoza, un vin frais, expressif sur la fraise des bois et les épices. Tout en rondeur. 12.50 

91. Rioja Reserva 2019, Marques de Caceres, un élevage plus long, une bouche puissante mais pleine de gourmandise. ________  15.15 

92. La Capilla Crianza 2021, Ribera del Duero, un Tempranillo suave, élégant aux notes chocolatées et de réglisse. ____________   18.- 

 

CHAMPAGNE : Le toujours autant apprécié, Champagne DEUTZ !  

 

93. DEUTZ Brut Classic, un champagne élégant, de classe qui fait partie des meilleurs et des plus prestigieux. _____________ la bt. 39.50 

94. DEUTZ Brut Rosé, aux notes de fraises fraiches avec une bulle fine et élégante. __________________________________ la bt. 49.- 

 

95. DEUTZ Brut Classic, en grand format, idéal pour les fêtes ! ________________________________________________ MAGNUM  82. 
 

COFFRET DEGUSTATION ou IDEE CADEAU :  
 

96. Coffret 2 bouteilles Hommage à William DEUTZ : Parcellaires historiques de la Maison DEUTZ, « Meurtet » & « La Côte Glacière », TRES grand 
millésime 2018. 100 % Pinot Noir, ces 2 cuvées proposent un profil différent : l’une plus solaire, plus gourmande et l’autre plus fine, plus élégante. 
C’est un très joli coffret bois dégustation mais aussi une belle idée cadeau ! Stocks limités ! ______________________ COFFRET 199.- 

 
 

ALCOOLS de haute qualité :     

97. PORTO rouge ROYAL OPORTO, 19°, 100 cl. Mise en bouteille d’origine, authenticité garantie._____________________ le litre 16.- 

98. ABRICOTINE de Saxon, Valais, 50 cl, production artisanale selon une méthode naturelle intégrée. Eau-de-vie issue uniquement 

 de la distillation de la propre récolte du verger de Bernard Dupont. ______________________________________________  45.- 

99. Château de Laubade VSOP 6 ans d’âge, Bas Armagnac, 75cl avec étui. __________________________________________  49.- 

 

Miels, vin cuit, Huile olive : Les Miels de Stéphanie, des produits genevois, BIO, artisanaux, authentiques et étiques. Ces miels sont crus, frais et non 
chauffés pour conserver toutes leurs qualités. Excellents pour la santé, vous retrouverez également les produits de la Ruche (pollen frais et 
sec). Le Jas de l’Agachet produit une Huile d’Olive extraite à froid, sur les hauts plateaux provençaux, un vrai régal ! 

 

100. Pot 250 gr. Miel noisette, cru et frais, avec des noisettes BIO du Piémont, une délicieuse pâte à tartiner genevoise. __________  17.- Bio 

101. Pot 250 gr. Miel. Récolte de Mai, « Notre bonbon », issu des fleurs de Printemps, doux et légèrement nacré, texture crémeuse. __  18.- Bio 

102. Pot 250 gr. Miel. Récolte de Juillet, « Notre Superman », élégant et raffiné au caractère intense, fruité et fleuri. _______________  18.- Bio 

103. Pollen Sec, pot de 130gr. Limite la fatigue, stimule le corps. Améliore la circulation sanguine et booste le système immunitaire.  10.- Bio 

104. Coffret bois contenant 3 pots de miel de 125 gr (3 récoltes différentes) ainsi qu’un pot de pollen. _________________________  39.- Bio 

 

105. Litre de vin cuit de poires, artisanal,1ère qualité, pour faire de savoureux gâteaux. ____________________________________  16.50 
 

106. Huile d’Olive 50cl, Jas de l’Agachet AOP Haute Provence. Fruitée verte, Extra vierge, variétés Aglandau, délicieuse ! ______  29.- 
 

Produits BIO «SOLEIL - VIE» : Plus d'infos sur les produits, leur utilisation et leurs vertus : www.soleil-vie.com. 

 

107. Boîte 75 gélules de levure de bière revivifiable. Renforce la peau, les ongles et cheveux. _______________________________  19.- 

108. Boîte 90 capsules d’huile de d’onagre, (Omega 6). ____________________________________________________________  22.- 

109. Boîte 90 capsules d’huile de bourrache, (Omega 6). ___________________________________________________________  24.- 

110. Boîte 400 comprimés de 250 mg de spiruline bio, algue d'eau douce riche en protéines, fer et vitamines. __________________  29.90 

 

Cardons genevois : 

 

111. Bocal de 500 gr. net de CARDONS « argentés épineux de Plainpalais » AOC, Pierre Boehm, précuits, stérilisés, prêts à l’emploi. __  15.- 

 

http://www.soleil-vie.com/


Cenovis : un produit culte…très riche en vitamine B1 et donc excellent pour le moral ! 

 

112. Boîte de 200 gr. CENOVIS tradition. _________________________________________________________________________  9.- 

113. Boîte de 1kg CENOVIS tradition. ____________________________________________________________________________  23.- 

 

Chocolats : ROHR, Chocolatier-confiseur et CHARLIE GANACHE, Artisan chocolatier avec de beaux coffrets dégustations, un régal.  

 

114. Coffret « Découverte Grands crus » Assortiment de 9 ganaches Grands crus au chocolat noir, Charlie Ganache. ______________  18.- 

115. Boîte 150 gr net Truffes au Champagne, Rohr. ________________________________________________________________  30.- 

116. Coffret « Découverte lait » Assortiment de 18 ganaches et pralinés au chocolat au lait, Charlie Ganache. ___________________  32.-  

117. Boîte 290 gr net Poubelles de Genève, 16 pièces, la spécialité des Chocolats Rohr. __________________________________  37.- 

118. Boîte 240 gr net PAVÉS de Genève, 32 pièces, selon la recette originale de 1936, l'authentique des Chocolats Rohr. _________  39.- 

119. Coffret « Emotion » Assortiment de 32 ganaches et pralinés aux chocolats noir et lait, Charlie Ganache. ____________________  45.- 

 

Confiseries : pour votre plaisir ou vos petits cadeaux de Noël 

 

120. Sachet de 130 gr. net Amandes enrobées de chocolat noir. _____________________________________________________  13.50 

121. Sachet de 130 gr. net Bâtonnets aux oranges confites et enrobés de chocolat noir. ________________________________  13.50 

122. Boîte métal Noël de 330 gr. net de Pâtes de Fruits, délicieuses pâtes de fruits confiseur, orange sanguine, mandarine, poire. __  19.50 

123. Boîte de 220 gr nets de Calissons d’Aix, calissons de Provence traditionnels, extras fins. ______________________________  20.90 

124. Panettone artisanal Nature, 750 gr, Vincente Delicacies. ________________________________________________________  26.50 

125. Panettone artisanal Traditionnel, 750 gr, Vincente Delicacies, avec raisins au Marsala et oranges confites. ________________  35.- 

126. Coffret cadeau en bois, 320 gr Marrons Glacés SABATON, 16 pièces. _____________________________________________  49.- 

 

Champignons : Morilles « premier choix supérieur » d’origine turque. Le calibre 3-6 cm habituel, toujours délicieux !  

 

127. Sachet 100 gr de Morilles sauvages, séchées à l’air libre naturellement, sans tige, 1er choix, calibre 3-6 cm. _______________  46.- 
 

128. Bocal verre 15 gr Chanterelles séchées, cueillies en France, sauvages. ___________________________________________  12.- 

129. Bocal verre 20 gr Trompettes séchées, cueillis en France, sauvages. _____________________________________________  13.-  

 

Caviar « PLANET CAVIAR » : trois provenances, Chine, Italie et Uruguay, tout en format 50gr ! (Pour des formats plus gros, nous contacter).. 

 

130. Boîte de 50 gr. Caviar Baerie, grain robuste, aux notes iodées, minérales et grillées. ___________________________________  80.- 

131. Boîte de 50 gr. Caviar Acipenser Schrencki, une exclusivité Planet Caviar, croquant et ferme, aux notes beurrées. __________  105.- 

132. Boîte de 50 gr. Caviar Black Osciètre Italie, grain souple, qui éclate en bouche, notes iodées et légèrement sur la noix. ______  125.-  

133. Boîte de 50 gr. Caviar GoldenGrey Uruguay, grain souple, qui éclate en bouche et aux notes de noisettes grillées. __________  150.- 

 

Foies gras entiers d’oie et de canard : Maison Valette, le savoir-faire familial par excellence, made in Périgord ! 

 

134. Bocal traditionnel de 180 gr net Foie gras de CANARD entier mi-cuit. Origine France. ________________________________  32.- 

135. Bocal traditionnel de 300 gr net Foie gras de CANARD entier mi-cuit. Origine France. ________________________________  47.- 

136. Le CUIT AU TORCHON, 200 gr net Foie gras de CANARD entier mi-cuit, emballé sous vide, présenté dans un torchon. _____  35.- 

137. Le CUIT AU TORCHON, 400 gr net Foie gras de CANARD entier mi-cuit, emballé sous vide, présenté dans un torchon, TOP. _  59.- 

 

138. Bocal traditionnel de 180 gr net de Foie gras d’OIE entier mi-cuit. _________________________________________________  46.- 
 

Saumon fumé « PLANET CAVIAR » : Elaboration artisanale et fumage à froid, prétranché et paré sans la peau, d’une qualité très fine au goût et très 
régulière, chair tendre. Également le Magret de Canard fumé et des produits à base de truffes ! 

 

139. Plaque de 500 gr de Saumon ECOSSAIS fumé, prétranché et paré sans la peau. ____________________________________  42.- 

140. Plaque de 1 kg de Saumon ECOSSAIS fumé, prétranché et paré sans la peau. ______________________________________  82.- 

 

141. CŒUR de Saumon ECOSSAIS fumé, 250 gr. _________________________________________________________________  40.- 

142. CŒUR de Saumon ECOSSAIS fumé, 500 gr. _________________________________________________________________  78.- 

 

143. Plaque de 500 gr de Saumon IRLANDE BIO fumé, prétranché et paré sans la peau. __________________________________  65.- 
 

144. Magret de Canard fumé, en plaque de 100g, tranché. __________________________________________________________  16.50 
 

 

 
 
 
 

 
 
 

Si une erreur s’était glissée dans ce document imprimé, soit sur un millésime soit sur un prix, elle sera corrigée sur le site où vous 
trouverez donc toujours la dernière liste à jour et valable.  
 

POUR PASSER VOTRE COMMANDE : 
 

• Depuis votre PC, ou encore mieux, depuis votre SMARTPHONE vous pouvez passer votre commande en ligne 
très facilement sur www.CdE.ch, avec confirmation immédiate par mail.  

• Vous pouvez aussi remplir le BON DE COMMANDE papier joint à cet envoi et nous le retourner par voie postale. 

 
 
 


